PARISCOPE ———
iw = HENE X | SR ETREEAZEIR
5= IR B
; : HE (% (R B Al 4 B
HE4E BT NIRRT R EEE

SEYMERBSIRZ R —HRINE
SN B [ R 2 R R SR
RERRERRER - 4 B ZE BER
AR EIEE I > H AR £ 57 ERERY
#=5 - FE(ciboule) ~ dEZZ(ciboulette) i - 15845
B - T H ORIV R G 2= AR AR
BN EETR% - = B AE I H ) (S B 2
T ESPRII SR SRR/ N i (tomate: cerise) ~ FE
MEBkEEE] (radis rose) HYRE T 0 IS ABIRE
B REIZAGE 3 » UG E SR 5
EH & (thym) ~ Zg#f(basilica) ~ fa7[ - (persil)
JHifaj(menthe) F5F o

PR

E ~ EHRIC - 0ol e B R PR IR (=
2 - fEfg(limace)IZis - —FHVR L IRHANE
By T E HHIBHACEE R - & IR G R AT
FEERRRE L - RS E SR E
ANV ANE T EZ R AR B > i
EZHEGH eI -

EFHR

TE - FF/\HiBk > ELEHERES
FHELM MRS E R RV E R
2. (Iégumes du soleil) » {572 /)N &5 I\ (concom-
bre) ~ &A1 ~ 18/ (courgette) ~ EHHRl(poivron)
Jii¥-(aubergine) ~ B5%% JI{(melon) 3 (& —)
i 56 B R LAY i S SR T i T U R
(Iégumes méditerranéens) » {54 &7 Fi[H &S
SRR - BER SR EE -

N5 NS B 2 R A K i (jambon de
Parme) & /i » 55— E HATEAIZ/ NI
4 e HE T B 1Y /4 55 (gaspacho de concom-
bre) - i ~ I ~ EHL > i EUfEE ==
EoBRaE A (B ) AR EEH E KM
A 1 (ratatouille) 72 LAY & - R Fy 2007
Rz reirahE dEs ORI ELE ) (Ratatouille) fi
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e T SRS A B S - PR R
FHRHEEAHEZN -

FESR PG HIRERERA

R ARG # HAF 22 Jacques Médecin fify
'R La cuisine du comté de Nice(1972)—2»
RN i B2 R R AT SR ST st [ — B0
[ENr B (comté de Nice) — HYFFZE >
BER 2 AT 2 Ry T35 (ratatouille Pro-
vencale) /& B f&5% (ratatouille nigoise) » F B
DI R ks R s ol /2~ BVE
B e

N B 722 (2R T B e i it
A E R/ DRI A ESR - M2
ezt R — HEE ~ #K5& (romarin) -
Bl P2 . (sauge) ~ JeL dim 22 (sarriette) Al 28 7 il
(marjolaine) -

H B 5 55 (langue
d’Oc/ Occitan - HAFERT BB T EATHIE
BRI zRRE JE na AU B v 5 S )
A «ratatolha» - BISEIERFISE 2 = 46 8 1778 4>
«ratatouillef£ 458 P E 3 RSN - M55
«ratax{F B PHHSTE f NS SR ZHVR S
H2HEER - B REAESE -

1831 4 - JAE'E U7 iRy e B HY)

<Journal des sciences militaires des armées de

«Ratatouille» 3= = J&

terre et de mer>E f it ¢
"EH BB R
—ER PRIV - SHSHEE ST

BN NI E RN FHYER - (Lere-
pas [du soldat] se compose de la ratatouille,
c'est-a-dire d'un plat de Iégumes trés délayés,
parmi lesquels flottent ¢ca et 1a quelques cotes dé-

charnées de veau ou d'un mauvais mouton.)
EEEEEFEEZZ Eugene Frangois Vidocq
A HL 1846 4 MASEIRAEE S BUIRAL H R TIY)
<Le monde criminel: histoire des prisons d'Etat,
des prisons criminelles, des galéres, des bagnes
et de leurs habitants>%5 35 :

"UIRIERY ) FESEIE R A Bk SO R
—iiFgk -  (Laratatouille n’est donc qu’un mets
pitoyable et passablement malsain...)

e T HEEGRRA KB IRAN SR
RIEWmE > RE2R T EEFERE T -
«ratatouille»iE 5 {F =& E57 Simon-Jude Hon-
norat 7Y 1846-1848 4 iy 4T AT Y
#i(Dictionnaire Provencal-Francais ou diction-

naire de la langue d’Oc ancienne et modern):

1208 B PRI 7 B (i B R AL 52 R B P Y

W= 0 - s BTG E S o
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OIS

«ratatiné»Ei{f B 25 «ratiere» 7 i (B =) » fKFE
JRELHN A AR S FH NI R B (rate) —iEE#R
P (touiller) ZL & 1Y 255 2275 (un mauvais ra-
gout) - A E 7= FI L R /& 45 2 Bl HY % (une
soupe pour les rats) - 1&g 7 & AT | R O
HETE) SHEER Y T AREBEEH
JERZ ) LA Bl B B R R R -
TILttsC T AR EERIRE A B F
i i IR ARG R A B R EY - B R
FHEEE R Yl - B - TREFEUIES -
H# 1952 4 JEB RIS K AESE<La vie du
rail>1F & G —HIRVEEE [01(E B RS
H B &R - B R P AR POk
a0 fES% (ratatouille bohémienne) » 5k 2 F-HARY
L EEEITEEE - RA T~ & 74 (oignon)
Al e 55 (ail) 5 B2 7Y R 0% #Y BB 3T 5 3R

DICTIONNAIRE

PROVENCAL-FRANCAIS

DICTIONNAIRE
DE LA LANGUE D'OC,

ANCIENNE ET MODEENE ,

SUINT D'UN° YOCABULAIRE FRANCAIS-PROVENCAL ,

DIGNE,
REPOS , IMPRIMEUR-LIBRAIRE-EDITEUR , COURS DES ARES , 5
i

(848

(piperade de Basque) - & Ry il ~ 4L ~ 74
K&~ b ~ R A At A Y SR (R AR
(piment d’Espelette) » & & f & & 1 AMERIRE
SEREE - BEOKRE -

HE FHEEENSG E BEEE
st —E N [ oA B B R At 1 ] /N 22 -
P57 B f85% (caponata/ ratatouille sicilienne) [
THnT - WHORDRRESN &M —E AT
(céleri) ~ i3 (olives) ~ [i% . (capres) ~ LIS HEHY
FAF-(pignons de pin torréfiés)FI4L H i (vinai-
gre de vin) o FEHE S fESZ (pisto menchego)f1R
S TR B — B > ZRHER
(B4 & SR T A BRI > £ 2
BARE LIRSS E— R anrE !

T TR (D8 - SRaEERhR)

RATATINAT , ADA, adj. el p. (rata-
tina, dde); amocioomar , mzmmcmar. Rala-
liné , ée, rapeluissé, racormi; vidé, flétri,
raccoarci. V, Rat , R. 2.

RATATOULHA , s. [ (ralalouille) ; aa-
vavoma. Rogalons , restes d'un repas, sal-
migondis , galimalrée, aliments réchauflés,
mauvais ragoll; soupe pour les rats.

Ety. Ce nom a probablement éé dooné &
des ragodts faits avec la rale des animaux.
Y. Rat, R. 2.

RATAYOUN, V. Ratalkoun el Talh , R.

RATEIBRA , s. f. vl. Ralera, cal. Sou-
riciere. V. Ratiera et Rat, R. 2.

Bl= 2 WY £ 4 7 Simon-Jude Honnorat 1} 5< e B o 2772 2Z g8 o
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B

st 1 AN FE e Y e B (A
SRR SO ISR e ? HHARER » 8
EAMRFERER R — 3 TR IEHREAK
FIERNERITEIRKEEE - (SH A -

&AM AR L 4R T
FEEE Rl ERR A H E AR LI i - BE~F
Tyt NSCER oy © PRI B i S AT A
T SE R B A R W H A |

W R faE R R MS A R T ek
B 2T MR« AT R E B AT A
G144 - PO EEORA AR A SE L E 5
LB 2 PEPE A it & - FAEhIL
FEHEAFERARI FE A & 5 B AHORIEH - R 5
Hh R SRR SR P SR P 22 e i -
HaRia & o ~ I E IR AT B
TR R Sy R A T 5 TR B e
EET o R B R SN 2R P I S i
AN e AN L EWEE e 7N A ST RN
SRS R 25 e e E AR T 117 7 [T RO AR
eRtE R > BEH /(LA A E R
gy enfE A - Al DL VS e e 4
A E 2 REAIZ W EFERINET -

R » i DU B 2 e AT R E F A
ZEREHTIE |

B b R eI = —
R PTA G EE N Al EEE
DR SERE © RRATA B B K
Kb ARG E LUK — Rl 22
FF 2R BT R i AR UL - = 2T A R

K738 R ERRIRIT A AR ZR T
JE R (tian provencale - tian £ B I BB
it L IR R RSN - LY 3-5em - (HER
—EE S BN RBIRIEE ) - R
TR ORI E L) BIRRA » SRR =

St —

F ZFEAIMCE -

1o pFLt+l [P

g )

BRGERS AT G

a6 A )

1.% 4 30 1kg; 2. & 6509 ; 3.355 650 ;
A2 (o~ 5 ~ 7 R & £ 12)6500 5 5.7 (%
$ R & B )6509 5 6.575F 4 ¥ TAEHH 10
FEGAEEL 2F%); 8% 10965 fAsx
£20):9.2#Hmyg€ 10 2AEE ;1L
1 ¥ (laurier)1-2 % ; 12.8 fE ¥ (origan)if £ (¥

) -

* B

1. #h(casserole)l i ; 2.+ T & &h(poéle)
& % ghatih(cocotte) > 1 1B ; 3.4 i (4548 40

AT ok J) °

"

1. % % 2?%?‘;* (coulis de tomate) : - ¥
ho B2 A3 Famgacy T % (F LR R
Brg L tdhicy & RINH 7 FI-F uaop
W A5 Fyts kg Lo APNEiEE LB IT) o 4
C2FEEAE 128

¥ode N 4 PEiFIR
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F 2L AREY > B” fr2 #9
hoo 1P X F bk 20 A4l 0 L B4R T
|k s 20 A 4 e

2SR R

P * X dmoe de fofE R

AEI AL o HRE N
LRyl

SAFFORARE T A A 234 1X3
DAL E A I e F AHE T 0T
ok dmoo

BV FEF 1 Bom Wit AR fo M IR K
%o~ 2 ;g{fﬁ—ﬁ;g, ﬂfr- 29 ?3 L P e
ToOREHMUY PN E20 AT 0 B R
Y- T BAE Y o Pl S RS s #is
et o

4.4 7T B

Bl EEHE 2 I g+ ) E P o
170°C -

5.Bv— X BRI T VR E 0
CECERURE e & R R I S 3

Bats o e i 30 A4 e B E A §
s 30 A 4B % b (F0E B B - R
For 4 BEMRAR 0 TR Y )
Sk 30 A bi L) -

;IZ—’*'T F J:Fn

3R Ot B 12 ) HYS B EERCR (A R)

Bre (R L) PRy ZEEEeR - Bt
H 2305 AR A Ry i ZEHE TS i 2 (tian
Provencale)zl;, confit byaldi(confit 7£ [ &
ZIR) - HE IR H A R S Al R R e B
Michel Guérard 4 1976 SR AIMEEERLA -
it 5 P - AR R 5E8h | (imam ba-
yildi)iy 4 1M Ry BEEE e 44 byaldi - 2007

o EE=ZE TR ORHEEE) B2
Thomas Keller #f 3% ) (esthétique)® & E R
HR R confit byaldi Rz A4S Y35 SR HTCEE

30 4 48+90 A 4% 4 (48 %% 150°C) 2 50

4% (% 98 %% 180°C) o

44 (4-5 + i»)

1.% 5 & & 4] § s-(tomate roma/ tomate al-
longée)4 4f ; 2.7 AoiE(es L& 0E) S SRR
(8~ F R &0 )20 5 4( - F - F 0
LB 2)23%F s 5. 13 6575 2 7% T8
W 4BE 8 HEL22 9 F24E 8
BB R (T - BAEY)1LBR
@E 122 F g E o

10/f\= W’T

* B

S

1% g(Wok) & = T g 11 2.4 4]
w44z (plat & gratin/ plat & four)l B ; 3.42% i

i

(papier caisson)l 5& ; 4.%% 45 (+ *& 4

- ,J) °

o

LG FE D EE Al AR
BEY cBFMEESSEYEY 0 Y
Smm(zF 5 % Bt Bré LA ioF H AT 7
B3 ok VR AL Fyte kaES AL 0 B OF
N AP B A B E) o L OBFA - 303
R ESEY > -G 5mm; EFF ET N

#](mandolin)*» & 2-3mm & % { 4+ -

T

'Fr“:

=4
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&G

Bl @ fo3 44846 - 420 (RIREI) chil BEirgs o

ARG T H - S AT A e
AP e

4 (rosacea) s g sv ~ #8 ~ dvF o 3+ F
gfﬁfg’;‘g, ,4‘3)\81]:;':_&\}53_% ‘jg*"‘:{‘g
B2 P Ml B 15 44T K

TAEARR > WBARY FMIE- T o
3Bl PR E R T EERYE M

CREH O E LG P
FOF AT UL A0 1A B E R
4.°% 45 77 % 150°C
55— AR M (FA &
B 2-3 R FITCAF) R
BB et <l A
F A ~de3 )@ 2§ BIF) 1547 (rosacea) 1 5 o

CEES

%ﬂfh‘i" r'
A - K O

_‘_,_i_.,_p‘

By PEEE Y (e ¥

A= R ERRE

g]ir:/:,;v

ffip 2§ i - 2

- B2 B e
e R s & AL s |
7EJ‘{’$

H2E 00 24 2+ (B R PR

# 180°C > =% 50 ~ 48 = +) > == (Rlz)-
LA AR - A E K A EE

HEHT R AR BEIE A - (G5 0 ZEAER

BEEE BBQ BN  E A AREE P S

BEfic H e (8] ) B Rt R fa fy |

(R FERENR o Fag
BB R R E RS

R R 3 F])
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